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C.da Solagna del Titolo - 85022 Barile PZ
Tel. & Fax 0972 770736 - az.elenafuccidliscali.it

Anno di londazione: 2000

Proprieta: Elena Fucc

Fa Il vine: Elena Fucci

Bottiglle prodotie: 15.500

Ettari vitali 8l proprietd: 6

Vendita diretta: sl

Visite ali'azienda: su prenotazione, rivolgersi a Nicola Salvalore Fucc

Come arivarcl: dalia A14, uscire a Candela, proseguire per Potenza, quindi seguire i
Indicazion per Barile.

Della caparbieti ¢ della tenacia di Flena Fuecl ovmai sone @ conoscenta turti gli afpa
sionati del Valrure, La forza di donna del vino, oltre che dalla sua Bravura e dai supd i
i, le viere dalla femighia. Dal nonmo Generoso, che la segue ancors ogys in vigna, quedl
vine che acquisd ovmai piit o quaraninnd fie ¢ in cui potete ancors imbartervi in cep-
pi anche di sestantanni allevati ad alperelio; dal padve Salvatore, che difnde n spads
tratta Foperaro della fighia; dai fratelli & daila Miasine spesso presendi, sophaltutia in son
demania, Un “Titola™ di fammiglta, quast un blasone, Ii vappresenta tutti; cuustodi dF una
delle conrade piii vocate dell‘intera aveale del Vlture, spesso ai vertici dell'eccellensa del-
la vitivinicolesera nasionale, Per i laveri in cova segnaliamo guelli iniziast el 2008 per
1 costruzione delfa nwova canting {circea 300 metri quadrati in pifs ripetto ai 100 at
wuali), progectata die un archisetto Jocale, donna anche lei. Adriana La Bella, che & statt
ideata seguendp i principi della bioarchitetrura, riflettends nella filosofia di eanfiizt
quella nerwralmente advttata in vigna da sempre.

Asuimen peL Vuxune Trrows 2000 FERET

Tipologia: Rosse Duc - Uve: Aglianico 100% - 1. 1486 - € 30 - Botil-
gl 16.000 - Si presenta al colore con una mise rosso rubino nerastro.
Olfattn profondo ¢ makto accattivante con intensi profumi di prugna in
confetcura, carbonella, bacche di glncpro, tabacco, radici £ noge mineri:
Ii, il ructo rifinito da un bel fiaco ctereo. Rilevant le dimensiani estrarm-
ve, alcoliche, acide & ranniche, tanto da impegnase enormements nella
fase gustativa, Un colosso che smussa la sua rigidits solo in persistens,
di pits che media estensione, eon un'attraente aperiura arpmatica in re
rrolfatto, con suggestioni di spezic ¢ grafite. Dopo I dirsspaturd, l'ua
viene sottopnsta, 2 pressatura seffice ¢ lasciata fermentare in acciaio pcr
circa dieci glorni a temperatura conrollata. In barrique di rovere france
se di Alier, sempre nuove, svolge |2 maloliuica e sosta per almeno un anno. T} vino
poi esta in battiglia ad affinare per un alero anno prima della commercializzazion®

Maialina alle prugne profumara al ginepro.
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